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Mojca Horvat

1. Gradivo 
Gradivo za V153 nož – britva, zbrano z Ramovševo vprašalnico, je zelo neenotno,
saj so bila zapisana poimenovanja za različne predmetnosti: 1. nož ‘priprava za
rezanje iz rezila in ročaja’ in 2. britev ‘nož za britje’ ter 3. ‘žepni nož’, zato je bilo
kasneje vprašanje V153 razdeljeno na tri vprašanja: 153A nož, 153B žepni nož

(razne vrste) in 153C britev (za britje). Za to karto so bila upoštevana le poimenovanja
za pomen ‘priprava za rezanje iz rezila in ročaja’, knj. nòž (ȍ), medtem ko so bila
poimenovanja za žepni nož in nož za britje upoštevana na kartah 2/49 in 2/50.
Za kartirani pomen je tudi v narečjih najpogostejši leksem nož, vsi ostali leksemi pa
so tvorjenke s korenom nož-, izmed katerih je najpogostejši leksem nožič, ki se
govori v večjem strnjenem arealu v dolenjski, rovtarski in primorski narečni skupini,
v  manjšem arealu pa v ziljskih in gorenjskih govorih. Redke in spo radične so
tvorjenke nožek, nožec ter nožiček in nožička. V rezijanskem narečju se uporablja
leksem rožič.

2. Morfološka analiza 
nož < *nož-ь ‘nož’ 

nožič < *nož-i-ь

nožiček < *nož-i-ьk-ъ 

nožička < *nož-i-ьk-a 

nožek < *nož-ьk-ъ

nožec < *nož-ьc-ь

rožič < *rož-i-ь ← *rog-ъ ‘rog’

3. Posebnosti kartiranja
Kot enkratnica je kartiran leksem nožička v T182. 
Poleg splošnih poimenovanj so v gradivu zapisana tudi poimenovanja za posamezne
vrste nožev, ki so kartirana kot nerelevantni odgovori (meč v T160, kosir ‘kriv
nož’ v T117 in T127), medtem ko je v T008 in  T025 upoštevano le jedro nož

(zvezi veliki nož in kuhinjski nož).
V T278 je leksem nožič zapisan le v predložni zvezi z nožičem, sicer se tu uporablja
leksem nož.
Kot tretji in nadaljnji odgovor v posamezni točki je z znakom za komentar kartiran
leksem nožek v T109, T155 in T300 ter nerelevanten odgovor štihmeser v T300.
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4. Uporabljena dodatna literatura
/

5. Primerjaj 
SLA: V153B.01 žepni nož (2/49), V153C.01 britev (2/50); OLA: 1094; ALE:
349; SDLA-SI I: 367 kuhinjski nož; ALI: 476; ASLEF: 2712 (ed.), 2713 (mn.),
3094 mesarski nož, 3096 kuhinjski nož; HJA: 706; ÚMNyA: /

6. Etnološka osvetlitev
Nož je kos jedilnega pribora, priročnega orodja ali hladnega orožja, praviloma izdelan
iz kovine, po drugi svetovni vojni praviloma iz nerjavečega (rostfraj) ali kromiranega
jekla. Za različne namene v gospodinjstvu je poznanih več vrst nožev; nož kot del
jedilnega pribora ima največkrat zaobljeno konico, čeprav so se z raz širitvijo picerij
uveljavili tudi noži z ostro konico in zobčastim rezilom. Večino nožev je potrebno
brusiti in med delom (npr. razrez mesa) sproti ostriti z ostrivcem (štrajher). Še v prvi
polovici 20. stoletja je bila razširjena nožarska obrt, ki se je razvi jala v kovaštvu in
nato osamosvojila kot samostojna, tudi domača obrt. Nože so priložnostno izdelovali
tudi kmečki gospodarji iz izrabljenih kos (npr. v Spodnji Savinjski dolini za obrezovanje
hmelja) ali kovači po vsem slovenskem ozemlju. S prodorom industrijsko izdelanih
nožev je dejavnost skorajda povsem usahnila. Pomembno središče nožarstva je bilo
v preteklosti na Lokovcu blizu Čepovana, kjer dejavnost pridobiva na pomenu kot
del krajevne dediščine in turistične ponudbe.

Prim.: SEL 2004

7. Skica
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